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	Jungspund - Der junge Mostviertler
	Wer steht dahinter?

    Hinter dem Jungspund steht eine Gemeinschaft von 16 Betrieben, die nach den Qualitätsrichtlinien des NÖ-Mostgütesiegel produzieren.

    Die Betriebe sind Mitglieder der Obstbauverbände des Mostviertels.

    
    Unter Jungspund werden nur Moste mit der dafür unverwechselbaren Charakteristik angeboten.

    Der Jungspund soll sowohl am Markt als auch in der Gastronomie im Mostherbst und Frühling für Genusshungrige die ersehnte Abwechslung bieten.

    
    Jungspund im Doppelpack
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    Der klassische, "ungestüme" Jungspund (wie bisher)

    Ist eine Cuvee bzw. reinsortige Mostkomposition, trocken ausgebaut, bei der Birnensorten wie die Rote Pichlbirne, Dorschbirne, Schweizer Wasserbirne usw. eine bereichernde Rolle spielen.
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    Der elegante, "erotische" Jungspund (NEU)

    Feine Cuvees oder reinsortige Jungmostkreationen mit einem zartsüßen Anklang und jugendlichem Säurespiel - aber allemal zum Verlieben.
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    Ein beliebtes Geschenk ist die 1,5 l Magnumflasche Limited Edition vom Jungspund.
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      	Unsere Produzenten
	Michael Oberaigner
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